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Crépes sind fest in der Esskultur der Bretagne und ?
anderer franzosischer Regionen verankert. So werden '
zum Beispiel jedes Jahr am 2. Februar zum franzésischen |
Chandeleur (kirchlicher Feiertag) in sehr vielen franzo- :
sischen Regionen Crépes gegessen.

Da wir seit unserem Ursprung auch starke Wurzelnjin
Frankreich haben, bieten wir ein sehr begehrtes ’
Sortiment an franzésischen Spezialitaten, Top-Sellern

sowie innovativen Artikeln. ‘
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Unkomplizierter Genuss mit den neuen IBIS Crépes:
Unsere mit 44 % Kakaocreme gefiillten Crépes sind ready
to eat und daher unheimlich praktisch fiir unterwegs oder {
als Snack zwischendurch.

Man kann sie aber zu Hause auch noch einmal kurz
erwarmen, dann wird die Fullung noch cremiger und
schmelzender.

Ob Listungsartikel oder Aktionsartikel flir geplante
,Frankreich-Wochen", die original franzosischen IBIS
Crépes aus der Bretagne machen immer eine gute Figur!
180 g Packung | 6 Stlick | RLZ 35 Tage

IBIS Crépes, 180 g Euro-Paletten

Produktart Weizenfeingeback Gewicht pro Stiick 30g Kartons/Palette 84
Conveniencegrad sehr hoch Gewicht pro Packung 180¢g |
Zubereitung ready to eat Gewicht pro Karton 2,9kg LagenaKartons 7/12
Artikelnummer 49378 Stilick pro Packung 6

EAN Packung 4012263031321 Packungen pro Karton 14 Palettenhéhe 181 cm

EAN Karton 4012263031338 Packungsmalle 25,0x14,0x30,0cm

Restlaufzeit 35 Tage Kartonmaf3e 26,0x29,4 x23,7cm

IBIS Backwarenvertriebs GmbHLlPascaIstraB 14| D-52076 Aachen

Palettengewicht 234 kg

Tel: + 49 (0)2408/ 92 67-0| Fax: + 49 (0)2408/ 92 67-200
www.handel.ibis-backwaren.de




